
POMEROL 2010 
Les Pomerol sont  gras et opulents, en puissance et en jovialité, dotés d’un pouvoir de séduction immédiate ; ils s’ouvrent au 
vieillissement sur des arômes truffés.  Petit terroir,  en marge de Libourne, à l’est de la ville qui vient de s’agrandir d’une 
vingtaine d’hectares en s’appropriant de champ de courses de chevaux, au grand dam des parieurs.  Des sous-couches 
d’argiles bleues,  présentant en surface des sols argilo-sabloneux, des zones de graves. Il retient bien la chaleur, et possède  la 
faculté très particulière de permettre une évolution rapide du raisin.  Le merlot, qui est naturellement un cépage à 
maturation plus hâtive que les cabernets, règne ici  en maître et représente la base de l’appellation. Une petite partie de 
cabernet franc apporte de l’éclat et de l’incisif aux assemblages, le cabernet sauvignon est plus rare. 
Les propriétés sont souvent de petite taille mais de très grande renommée : Pétrus, le Pin, Evangile, Lafleur, Clinet, etc. sont 
de quelques hectares seulement,  avec des productions petites, très désirées et  souvent introuvables après les primeurs. 
Grands ou petits, ils sont gérés par des vignerons cordiaux qui s’entendent très bien et se rendent souvent visite, dégustent 
ensemble,  jouent la confraternité plutôt que la concurrence. L’ambiance à Pomerol est conviviale, et correspond bien à la 
jovialité des vins.

Beauregard 2010  Pomerol  O : 2015  G : 15 ans  
Le château Beauregard, une ravissante chartreuse XVIIème, a son sister ship  à Long Island,  près de New York ; c’est un cas 
rare,  une copie pierre pour pierre faite par Guggenheim – mais sans le  vignoble, qui, lui, n’est pas copiable! Petit cru au cœur de 
Pomerol, à Catusseau, avec l’assistance de Michel Rolland. Assemblage 75 % merlot, 25 % cabernet franc. Elevage en barriques 
dont 60 % neuves. 
17,50  – Robe sombre, grenat. Nez expressif un joli fruit et le grillé du bois façon biscuit ; bouche épanouie ; une trame veloutée, 

du fruit et des tanins ronds une jolie finale  avec un parfum frais, et beaucoup  de charme. 

Bellegrave  2010      – Pomerol   0 : 2016  G : 20ans   
 Le secteur ouest de Pomerol est d’une nature un  peu différente : au lieu-dit René  le  sol est un peu plus graveleux que le 
plateau. Jean Marie Bouldy y exploite un petit château de 8 hectares en cours de  conversion en bio ce qui permet  une belle 
expression du terroir.  Bellegrave est une référence avec son style respectueux de la nature et  son fruit éclatant. Elevage en 
barriques neuves renouvelées par tiers tous les ans, à chauffe douce 75% merlot, 25 % cabernet franc. 
17,50/18- Robe rubis soutenu. Nez très fruité et floral, d’une grande délicatesse,  rose, framboise, fruits rouges, éclatant et fin. La 

bouche est suave  avec de la fraîcheur, une chair satinée mais basée sur  des tanins présents qui vont se fondre.

Clinet   2010      Pomerol    0 : 2018     G : 20 ans
Le style recherché par Ronan Laborde pour son Pomerol vedette s’axe vers  la finesse et l’élégance sans perdre de son volume 
réputé.  Elevage en 60 % de bois neuf.  Rendements : 45 hl/ha  Assemblage 85 % merlot, 3 % cabernet franc, 12 % cabernet 
sauvignon.
18,50 – Nez intense, épanoui,  droit, et racé, fruits noirs, cassis, violette, avec de la la fraîcheur. Bouche ample et pleine, à l’attaque, 
un toucher opulent,  avec de l’élégance, de beaux tanins mûrs, une  finale longue.   

Ferrand 2010 Pomerol   O : 2015 G : 15 ans   
12 ha situées sur le plateau sud de Pomerol, voisin de Nénin. Encépagement : (50% merlot et 50% cabernet franc), Elevage en 
barriques traditionnel,  dont 30 % en barriques neuves. La proportion élevée de cabernet franc distingue ce Pomerol  qui dans sa 
jeunesse est de ce fait plus austère
17 – Nez expressif épicé, minéral, droit. Bouche ample, structurée, assez ferme, à ce stade un peu austère  structurée par un tanin 
ferme et prometteur.

                                                               

Feytit Clinet 2010 Pomerol     0 : 2013  G : 20 ans 

Propriété de taille moyenne, 6,5 hectares, proche de Clinet sur un très bon terroir de graves sur argile.  Jérémy Chasseuil dispose 
d’un cuvier en béton, (très à la mode) qui permet  de très bonnes extractions.  Assemblage : 90% merlot, 10 % cabernet franc, 
vignes de plus de 30 ans. 80 % barriques neuves.
17,50/18 - Nez très fin, très élégant, un fruit très bien exposé. Bouche ample , charnue et tendre, avec du gras, bonne tenue des 
tanins serrés,   note boisée racée flan à la vanille et caramel, épicé en finale, un vin réussi très harmonieux.

                                                                                        
Gay (le) 2010   Pomerol     0 : 2018     G : 18 ans     

 Le Gay, 11 hectares non loin de Pétrus, est géré par Catherine Péré-Vergé, qui possède aussi  à Pomerol La Violette, et Montviel. 
Conseil : l’œnologue M. Rolland. Assemblant de 90 % merlot, et 10 % cabernet franc,  le vin  passe en barriques neuves à 100 %, dès la 
fermentation alcoolique.
17,50/18 – Robe noire .Un nez, puissant, très boisé, beaucoup de maturité, myrtille et cassis, violette, raisin mûr, réglisse, toasté, avec un 
tanin imposant. La finale est longue, boisée, et dénote un beau potentiel, qu’il faudra attendre.

La Clémence 2010 Pomerol     0 : 2018  G : 20 ans 

Christian Dauriac  est propriétaire de La Clémence, un petit Pomerol qu’il gère  dans le même esprit que Destieux, son St Emilion 
Grand Cru classé, avec l’assistance de Michel Rolland.. Le chai de La Clémence  tout récent est un modèle architectural,  mais surtout 
un outil pour un travail raffiné. Elevage 100 % bois neuf. 
17,50 -   Nez ouvert, boisé et fruité, fumée, gourmand, chocolat,  pain grillé. Bouche à l’attaque riche et suave, ronde,  beaucoup de 

fruit et de fraîcheur, des tanins extraits, équilibrée ; attendre impérativement qu’elle s’arrondisse avec l’âge.

La Conseillante  2010          - Pomerol  0 : 2018  G : 25 ans
Assemblage final : 80 % merlot, 20 % cabernet franc; élevage en barriques neuves à 85 %, pourcentage qui tend à diminuer afin de 
garder le fruit. Vinification traditionnelle, c’est l’un des rares chais (avec Vieux Certan) où l’on peut encore voir soutirer « à la 
chèvre » et à la lumière d’une bougie. Et toujours ce parfum de violette qui est la marque du terroir.

http://www.millesimes.fr/franc_definition.html
http://www.millesimes.fr/Cabernet_definition.html
http://www.millesimes.fr/Merlot_definition.html


18,50/19 – Très beau nez, intense, complexe, un bouquet de violettes, menthe poivrée, framboise.  Bouche fraîche mais opulente, un tanin serré, du 
volume, une belle trame, du gras, de l’élégance  avec une finale tonique et équilibrée. Un pomerol remarquable par son grand style élégant er frais.

Lafleur Pétrus 2010  - Pomerol  0 : 2018 G : 20 ans
Pomerol réputé et très recherché de la gamme de la maison  J P Moueix
17,50/18  -  Robe très sombre. Nez de  fruits rouges, sur la réserve, très frais, très  ouvert. Bouche étoffée et gourmande, racée, satinée, 
beau tanin, beaucoup de fruit très pur,  longue finale expressive. 

Le Chemin 2010       - Pomerol  0 : 2015  G : 15 ans    
François Despagne (de Grand Corbin Despagne) qui exploite ce cru est favorisé par la nature pour  son deuxième millésime ! Ce 
Pomerol classique est une toute petite propriété d’ 1 hectare sur la zone des graves, entre Rouget et Clos l’Eglise.  Encépagé à 100 
% en merlot, cultivé en bio avec certification Agrocert, Le Chemin ne produit qu’environ  3600 bouteilles par an en tout. 2010, 
parfaitement mûr, a été écoulé en 100 % bois neuf à chauffe douce, et, compte tenu du volume produit, sera un vin d’initiés ! 
17-  Robe dense et profonde. Joli nez, puissant,  fruits rouges et épices, très mûr, note tendre de vanille réglissée;  bouche élégante, 

avec l’éclat du fruit bio, très tonique ; savoureuse, et  gourmande, elle garde jusqu’à la finale de la fraîcheur dans un ensemble de sensations drues, 
tanniques, qui vont se fondre, avec beaucoup de potentiel.  

l’ Evangile  2010      - Pomerol     0 : 2019    G : 25 ans 
Jean Pascal Vazart dirige l’Evangile pour le compte des vignobles Rothschild – de Lafite- Un chai moderne et récent équipé de 
petites cuves qui permettent d’affiner les sélections parcellaires aux vendanges. Cela a joué un grand rôle, en 2010, en permettant 
de ramasser les raisins en fonction de leur maturité.  Elevage  en barriques 100 % neuves, à chauffe douce provenant de la 
tonnellerie privée de Lafite.  Assemblage : 88 % merlot et 12 % cabernet franc.  Vendanges du 21/09 au 12/10. 
19– Noir très sombre. Nez ouvert élégant épanoui,  frais et très complexe, avec des notes de baies rouges, de cassis, groseille, et des 
nuances florales,  violette, rose avec des effluves d’épices et de  cannelle. Bouche crémeuse, puissante,  enrobée, de la fraîcheur 
dans un ensemble opulent, avec une belle exposition  tannique au grain très fin, et une longue  finale fraîche parfaitement 

équilibrée. Au fil des années devient de plus en plus élégant.
                                  
Nénin 2010  Pomerol   0 : 2016 G : 20 ans

Propriété de M. Delon, de Léoville las Cases, qui,  peu à peu, après de nombreux et importants travaux tant à la vigne qu’aux bâtiments 
(entièrement reconstruits) est  arrivée au rang des meilleurs Pomerol, avec un rapport prix-plaisir tout à fait remarquable  L’assemblage 
est de 92 % merlot, 18 % cabernet franc, rendements qualitatifs  34 hl/ha. Elevage en barriques dont un tiers seulement sont neuves, ce 
qui garde beaucoup de fruit. 
17,50/18-  Robe très noire, saturée. Nez  d’une grande élégance, très raffiné, mûre, fruits noire, réglisse. La bouche est ronde, pleine de 
charme, riche, avec du gras et des  nuances épicées, la finale est pleine de fraîcheur et d’équilibre. Grande réussite !

Tour Maillet  2010     - Pomerol      0 : 2016  G : 20 ans 
Tout petit cru de 2,2 ha, situé dans le secteur de Maillet, à côté du Bon Pasteur,  complanté de 100 % merlot, et qui est élevé en 
barriques dont 50 % neuves. Géré par  Gaël Lagardère,  fils de Jean Claude, ce mini cru est conduit avec les conseils de l’œnologue 
Jean-Philippe Faure. La production est minimale : les trois cuvées donnent à peine 50 barriques,  - un peu plus de 10 000 bouteilles  
18 - D’une belle couleur sombre, avec un nez richement doté d’arômes de  fruits rouges et noirs confiturés, épices, réglisse. Bouche 
opulente, dense, équilibrée, belle base de tanins ronds et présents, une fraîcheur excitante, le tout est prometteur et belle garde. 

Trotanoy 2010  - Pomerol      0 : 2018  G : 25 ans 
Un cru proche de Pétrus, géré par Eric Murisasco avec les conseils de Jean Claude Berrouet.  Fermentations malolactiques en partie en 
barriques élevage avec 35 % de barriques neuves. Assemblage : 90 % merlot, 10 % cabernet franc.
18,50/19 – Robe sombre,  nez sur un fruit explosif,  mûre, violette, framboise, vanillé du bois. Bouche un grain très fin avec une 
escouade de  tanins charnus, opulents, une  trame racée et opulente et  une  longue finale sur des notes de zan.  

Violette (la)  2010  Pomerol  0 : 2018  G : 25 ans
 Propriété appartenant à Catherine Péré-Vergé, avec pour œnologue Michel Rolland, connue et réputée pour le parfum floral auquel 
elle doit son nom  qui produit dans des conditions de sélection drastique 2400 bouteilles en tout.
17,50/18 -  Nez très boisé, plein, intense, notes florales et extrait de violette. Bouche onctueuse et tramée, serrée, avec de la fraîcheur 
et de la puissance en finale. 

Vray Croix de Gay 2010 Pomerol      0 : 2016  G : 20 ans

17,50 - Nez superbe,  racé, complexe mûr et épicé,  baies noires, confiture de mûres. La bouche  est étoffée charnue,  tanins savoureux, 
mûrs et onctueux, dans un équilibre superbe  avec beaucoup de fraîcheur.

                                                                              
LALANDE DE POMEROL

La Fleur-de-Boüard  2010   Lalande de Pomerol  O = 2016 G = 15 ans
Un terroir très particulier, à Lalande, de grosses graves comme à Léognan sur un sous sol argilo calcaire, propriété de Hubert de Boüard 
(Œnologue et propriétaire du château Angélus à St Emilion) qui s’avère très adapté aux vinifications opulentes de son propriétaire.  
17,50– Nez intense et mûr, myrtille cassis confiturés, bien ouvert. Bouche charnue, satinée, beaucoup de fruit,  du corps, une finale 
texturée, longue et fruitée.

 Siaurac 2010   Lalande de Pomerol  O = 2014 G = 15 ans

17 – Noir d’encre. Nez frais, du fruit, floral, résineux,  fruits noirs, très mûr. Bouche charnue racée et fraîche, belle texture tannique, 
équilibrée, pleine de dynamisme finale chocolat, gourmande prête à tenir ses  promesses.    




